
SOI DE STRUGURI:
ANCELLOTTA 100%

ANCELLOTTA SEC
VINTAGE: 2020 

REGIUNEA:
CIMIȘLIA (SUD)

MATURAREA: 
ÎN BUTOI DE STEJAR FRANCEZ ȘI AMERICAN TIMP DE 12 LUNI

ASPECT: 
ROȘU RUBINIU INTENS

AROMA:
COACĂZE ROȘII, ZMEURĂ, VIOLETE, NOTE CONDIMENTATE DE VANILIE SUBLINIAZĂ
PROCESUL MATURĂRII ÎN STEJAR  

GUST:
CATIFELAT, AROME DE POMUȘOARE, NUANTE DE PIPER NEGRU. TANINURI COAPTE 
ȘI ACIDITATEA BINE ECHILIBRATĂ

ASOCIERE CULINARĂ:
SE POTRIVEȘTE BINE CU PROSCIUTTO, SALAMI, HAMBURGER, MIEL, VÂNAT. 
DECANTAТI CU 45 DE MINUTE ÎNAINTE DE A FI SERVIT

Ca toate lucrurile de valoare, vinurile 

din gama Reserve sunt disponibile 

într–o ediție limitată. Acestea 

reprezintă selecția celor mai buni 

struguri, exclusiv din recolta anilor 

excepționali!

Maturarea în butoaie de stejar 

francez și american conferă vinurilor 

Reserve o complexitate aparte a 

aromelor și gusturilor, apreciată de 

adevărați cunoscători.  


